
“OGNI PIATTO E' STATO STUDIATO NEI MINIMI DETTAGLI DAI NOSTRI CUCINIERI: VI CONSIGLIAMO DI PROVARLO ESATTAMENTE COSI' COME L'ABBIAMO PENSATO”

 ____________Fish Bar

LAX ( A G C D B N L P H )                                                22
Il nostro salmone affumicato, servito con 
burratina, confettura di cipolle alla brace, 
insalatina con germogli e focaccine   

PUMP ( A D B C G H)                               24
Taco di pane  con tentacoli di polpo 
piastrati, burratina e pesto + Patate

PACCHERI ( A B D C G P F P )                       19
Paccheri freschi con crema di zucca ai 
gamberi e cappesante

SKANDINAVIAN ( A D B C G H)          24
Tonno fresco* scottato servito con salsa 
Tzatziki e giardiniera di Lombo

                                   Sfizi o Dividiamo?
SURF & TURF ( A B C G N)       TUTTI VOGLIONO LA RICETTA       16
Tartare di scottona al lardo servita con code di  Gambero* flambate

PARI ( A G C H)                                                                                                                                                              19
Rosti con funghi porcini*, raclette fusa, canadian bacon e pasta sfoglia 
croccante

SALE IN ZUCCA ( A G C  H )                                                      11
Zucca piastrata servita con formaggio fresco alle erbe  e nocciole tostate

JAR-DINO ( A G C N L  )      UNA TIRA L'ALTRA                                                              19
La nostra giardiniera sott'olio da condividere 

                                           Mani in Pasta
MASTRO ( A G C I F  M  N H )                                                                           16
Gnocchi* di patate fatti da noi con ragù di saltimbocca (pollo, maiale, vitello)
e prosciutto crudo tagliato al momento

ASSASSINA ( A G C H I F N )   TOP SELLER                                             15
Spaghettone* “bruciato” aglio, olio e sugo di pomodoro di Lombo

KRUSTO ( A C G D N I )                                                                                                                                        19
Tagliolini freschi con crema di Parmigiano 24 e funghi porcini piastrati 

CASTEGN( A C G H  I N )                                                                                                                                  16
Risotto al Castelmagno con salsiccia piemontese affumicata, fondo bruno e 
castagne

                         Piastra, pentola e Padella
PLUMA ( A G C N F l L  )                                                                                  28
Pluma* di maialino nero dei Nebrodi scottato servito con salsa alla senape in
grani e zucca piastrata

FIT ( A G C N L H I M  F )                                                                                          17
Sovraccosce di pollo affumicate servite con insalatina mista, riso pilaf e 
ovetto all'occhio di bue

PICANHA ( A G C N L M )                                                                                                                               29
Tagliata di picanha (codone) 400gr. di razza Marchigiana/Angus allevata  
allo stato brado, servita con  sale integrale, salsa chimichurri e patate

LODGE ( A C G H L )                                                                                                                                       25
Scaloppa di fegato grasso d'oca piastrato,servito con pane al burro, 
confettura di cipolle cotte nella brace e guanciale croccante

GROGU ( A C G I N L )    BEST BURGER IN TOWN                            18
Pane*, Patty 100% carne bovina 200 gr., doppio cheddar, bacon, cipolle 
croccanti, pulled pork e salsa smoky  Patate al forno

Menù 

ELENCO DEGLI ALIMENTI ALLERGENICI UTILIZZATI PER LE NOSTRE PREPARAZIONI :
(A) GLUTINE  (B) CROSTACEI  (C) UOVA E DERIVATI  (D) PESCE E DERIVATI  (E) ARACHIDI E DERIVATI  (F) SOIA E DERIVATI  (G) LATTE E DERIVATI  (H) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI  
(I) SEDANO E DERIVATI  (L) SENAPE E DERIVATI (M) SEMI DI SESAMO E DERIVATI  (N) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  (O) LUPINO E DERIVATI  (P) MOLLUSCHI E DERIVATI.                          
*Il Prodotto subisce il processo di abbattimento di temperatura e surgelazione
In questo esercizio serviamo acqua potabile trattata e acqua potabile trattata e gassata secondo il Decreto legislativo 23 giugno 2003, n. 181, Art. 13

 ___il Piatto dello Chef
PASTRAMI ( A C G I N L )                19
Pastrami  fatto da noi dentro a due fette 
di pane tostato, con insalata, confettura 
di cipolle alla brace, cheddar fuso
 + Patate al forno

             Il pane di Nonna Emy

     PANE 100% LIEVITO MADRE  //  3.5

 COPERTO  2€
tutte le sere, il sabato, domenica e festivi

LA SPORTA           1
“Evita lo Spreco”

Porta con te il cibo avanzato
sottovuoto o contenitore

SALSE EXTRA     1


