
                                                  Sfizi
SURF & TURF ( A B C G H N)  //  16 
Tartare di scottona al lardo servita con code di  Gambero* flambate

ASGARD ( A C D G H N)  //  16 
Rosti con ovetto all'occhio di bue, crema di formaggio alle erbe, cipolla fritta e salmone affumicato

                                     Dividiamo?
SOLO ( A G C N )  //  18
Selezione dei nostri salumi affumicati serviti con pane carasau, giardiniera e zincarlin

ROMANA ( A D G C N L H I M ) //  16
Focaccina ai 5 cereali calda al pomodoro e pancetta, servita con burratina e acciughe del mar cantabrico

JAR-DINO ( A N L H I M )  //  18
Vaso di Verdure sott'olio fatte da noi da condividere (consigliata x 4)

TATE ( A G C N L H I M )  //  7
Le nostre patate al forno con la buccia servite con salsine varie fatte da noi

                                     Mani in Pasta
,

ASSASSINA ( A G C I N )   //  15   
Spaghettone* “bruciato” aglio, olio e sugo di pomodoro di Lombo

MAGNA E TAS ( A D G C I N P H )   //  16
Tagliatelle con fonduta alla Piemontese carne cruda e nocciole tostate

BAREGGIO  ( A C G I N H L)   //  18
Passatelli* fatti da noi con friarielli, castagne, salsicca affumicata 

BISI ( A C B G F M I N L)   //  19
Gnocchi* di patate fatti da noi con crema di piselli al nero di seppia, gamberi e guanciale

SBRIS ( A C B G F M I N L)   //  16
Risotto leggermente speziato con zucca, gorgonzola e sbrisolona del Colombo

MADUNINhA ( A D B C G I N P)   //  17
Riso allo zafferano cotto in pentola di ghisa con fondo di ossobuco, fonduta al Parmigiano 36 Mesi e salsa Chimichurri

GENTILI CLIENTI, NON CHIEDETECI PARTICOLARI MODIFICHE I PIATTI SONO STUDIATI PER ESSERE GUSTATI AL MEGLIO CON GLI INGREDIENTI PROPOSTI. GRAZIE

ELENCO DEGLI ALIMENTI ALLERGENICI UTILIZZATI PER LE NOSTRE PREPARAZIONI :
(A) GLUTINE  (B) CROSTACEI  (C) UOVA E DERIVATI  (D) PESCE E DERIVATI  (E) ARACHIDI E DERIVATI  (F) SOIA E DERIVATI  (G) LATTE E DERIVATI  (H) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI  
(I) SEDANO E DERIVATI  (L) SENAPE E DERIVATI (M) SEMI DI SESAMO E DERIVATI  (N) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  (O) LUPINO E DERIVATI  (P) MOLLUSCHI E DERIVATI.                                  
*Il Prodotto subisce il processo di abbattimento di temperatura e surgelazione
In questo esercizio serviamo acqua potabile trattata e acqua potabile trattata e gassata secondo il Decreto legislativo 23 giugno 2003, n. 181, Art. 13

                                     Il pane di Nonna Emy

 PANE 100% LIEVITO MADRE  //  3.5
“Da Lombo non paghi il coperto”



                        Non solo verdure
CIME ( A G C H M N F )  //  10
Hummus di ceci affumicato con friarielli e pecorino

KUZZA ( A G C N  H M )  //  11
Carpaccio di zucca piastrata con i suoi semi tostati e  feta vegetale 

                                     In Ghisa
HOLLOW ( A G C N L H I )  //  19
Tagliata di petto di pollo affumicato con zucca piastrata, bacon, scaglie di Grana e gocce di aceto balsamico

PICANHA ( A G C N L M )  // 29
Tagliata di picanha (codone) 400 gr. servita con  sale integrale, salsa chimichurri e patate

RIB EYE ( A C G F L N M I )  // 35
Bistecca di Angus 400 gr. “SELEZIONE DELLO CHEF” servita con patate 

PATAPAM ( A G C N P B D  H M )  // 25  
Polpo piastrato con patate americane alla paprika affumicata

SISIG ( A G C N  H M )  // 22  
Bocconcini di maiale affumicati e speziati serviti con riso bianco, lime e ovetto

                                                      Hamburgeria
GROGU( A C G P H N F )   //  18
Pane*, Patty 100% carne bovina 200 gr., doppio cheddar, bacon, pulled pork , cipolle croccanti e salsa smoky
[SERVITO CON PATATE AL FORNO]

I-VANOH ( A C G F L N M I )  // 19
Pane*; Patty 100% carne bovina 200 gr., tomino fuso, pomodori secchi, frutta secca affumicata e salsa Andalusa

GHISOLFA ( A C G F L N M I )  // 15
Pane*, Porchetta fatta da noi* maionese con formaggio alle erbe, carciofi sott'olio di Lombo
[SERVITO CON PATATE AL FORNO]

AMSTERDAM ( A C G F L N M I )  //  16
Pane*, pollo affumicato sfilacciato, insalata, salsa barbecue, cheddar affumicato peperoncini Jalapeno
[SERVITO CON PATATE AL FORNO]

SALSE EXTRA  //  1

GENTILI CLIENTI, NON CHIEDETECI PARTICOLARI MODIFICHE AI PIATTI, LI ABBIAMO STUDIATI PER ESSERE GUSTATI AL MEGLIO CON GLI INGREDIENTI PROPOSTI. GRAZIE

ELENCO DEGLI ALIMENTI ALLERGENICI UTILIZZATI PER LE NOSTRE PREPARAZIONI :
(A) GLUTINE  (B) CROSTACEI  (C) UOVA E DERIVATI  (D) PESCE E DERIVATI  (E) ARACHIDI E DERIVATI  (F) SOIA E DERIVATI  (G) LATTE E DERIVATI  (H) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI  
(I) SEDANO E DERIVATI  (L) SENAPE E DERIVATI (M) SEMI DI SESAMO E DERIVATI  (N) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  (O) LUPINO E DERIVATI  (P) MOLLUSCHI E DERIVATI.                                  
*Il Prodotto subisce il processo di abbattimento di temperatura e surgelazione
In questo esercizio serviamo acqua potabile trattata e acqua potabile trattata e gassata secondo il Decreto legislativo 23 giugno 2003, n. 181, Art. 13


